
Date : Fevrier 2021

Pays : FR
Périodicité : Mensuel
OJD : 43292

Page de l'article : p.89

Page 1/1

 

INTERPROCHASSE 6045140600509Tous droits réservés à l'éditeur

•••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••
Gourmand

Le gibiery avez-vous pensé ?
La cuisine du gibier mérite ses titres de noblesse et passionne de plus en

plus, comme le montre l'engouement pour le site jecuisinedugibier.fr, créé

par InterProchasse et les réseaux sociaux qui y sont associés. Après un

premier livre qui a rencontré un franc succès. Des recettes pour toutes

les occasions, sorti en 2018 et réédité en 2019, l'interprofession, qui

réunit 11 acteurs de la filière chasse, a créé et publié un nouvel ouvrage
qui bénéficie de la participation de 18 blogueurs et des chefs Guillaume

Gomez et Olivier Chaput. Ce beau concentré du plaisir des sens et de la

dégustation réunit des recettes simples, goûteuses et accessibles à tous,

ainsi que des plats originaux qui régalent toutes les générations.

17 x 23 cm, 60 pages. Prix: 9,90€. InterProchasse (www.jecuisinedugibier.fr).

L'avis de la RAIC

Avec sa couverture colorée et ses belles réalisations, cet ouvrage donne

un vrai coup de jeune à la cuisine du gibier. Entre burgers, tomates farcies,

hachis parmentier, cordons bleus, bolognaise, il propose une approche

différente et originale, qui ne se résume plus aux plats en sauce et aux

cuissons de plusieurs heures. Je cuisine du gibier


